
Zutaten:
Ca. 400 g Heidelbeeren
100 g Zucker
2 Esslöffel Mehl

100 g Butter
50 g Zucker
120 g Mehl

Rezept für Heidelbeer-Kuchen

Heidelbeeren? Jetzt oder nie!
Einen leckeren Kuchen mit der der blauen, wohlschmeckenden Beere selber machen

Zubereitung
1. Den Backofen auf 200° C vorheizen.
2. Die Heidelbeeren waschen und mit 100 g Zucker und etwas Mehl mischen.
3. Die Butter in einer kleinen Pfanne schmelzen.
4. Montieren Sie den Assistenten mit der Kunstschoffschüssel und den Einschlaufenrührer.
5. Geschmolzene Butter, den restlichen Zucker und das Mehl in die Rührschüssel geben und rühren

bis ein Teig entsteht. Alles kurz stehen lassen.
6. Die Heidelbeeren in eine Kuchenform geben und mit dem Teig zudecken.
7. Ca. 20 Minuten im Backofen backen. Abkühlen lassen.
8. Mit einer Vanille Sauce oder etwas Eis servieren.
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